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Ladri di Biciclette - Sacile



APERITIVI

PRE DINNER

Spritz € 4
Aperol, Campari, Select, Cynar, Hugo
Americano € 6
Vermouth, Bitter, Soda

Negroni € 7
Vermouth, Bitter, Gin

Aperol Sour €5

Lime, Zucchero, Aperol, Soda

LONG DRINK

Gin Tonic € 6,5
Gin Premium da€7a€12
Gin Fizz €7
Gin Premium da € 8a €12
Rum / Whisky Cola €.6,5
Rum / Whisky Premium da€7a€12
Vodka Tonic € 6,5
Vodka Premium da €7 a € 12
Old Fashion €9

| PREFERITI

OUR SELECTION

Mojito €7 4 \

Lime, Zucchero, Menta, Rum bianco, Soda ! T

Paloma € 8 /
“,

Lime, Tequila, Soda al pompelmo rosa iz

Tropical Storm € 7

Lime, Zucchero, Rum bianco, Eccentrico, Ginger Ale

Cinico 130 € 7

Passion fruit, Pompelmo Rosa, Cinico, Ginger Beer

Vegan Gin Fizz € 8

Lime, Zucchero, Giori Vegetables Gin, Soda

Moskow Mule €7

Lime, Vodka, Ginger Beer



| NOSTRI VINI
BIANCHI ROSSI ,i

A

Friulano “Buzzinelli” € 3,5 Canernet Franc “Buzzinelli” € 3,5
Bottiglia € 21 Bottiglia € 21
Ribolla Gialla “Antonutti” € 3,5 Merlot “Buzzinelli” € 3,5
Bottiglia € 21 Bottiglia € 21
Sauvignon “Traverso” € 3,5 Pinot Nero “Marco Levis” € 4,5
Bottiglia € 21 Bottiglia € 27
Vitovska “Ruj” € 3,5 Raboso “Ca di Rajo” € 4
Bottiglia € 21 Bottiglia € 24
Malvasia “Ruj” € 3,5 Ripasso di Valpolicella € 4
Bottiglia € 21 Bottiglia € 22
Passerina “Capecci” € 3,5 Tramonto “Sant’ Evasio” € 4,5
Bottiglia € 21 Bottiglia € 27
Gewurtztraminer :

“Bottega dei Vinai” €4

Bottiglia € 24

Goldmuskateller

“St. Michael Eppan” €3,5

Bottiglia € 21

Pinot Grigio “Monfort” € 3,5

Bottiglia € 21

BOLLICINE

Prosecco Ladri di Biciclette € 3 Trento DOC “Altemasi” €5
Bottiglia € 16 Bottiglia € 30
Prosecco Brut € 3,5 Trento DOC “Monfort” € 6
Bottiglia € 21 Bottiglia € 36
Solaris Posoc 1060 € 3 Raboso 9 anni sui lieviti € 5,5

Bottiglia €18 Bottiglia € 31




Abbiamo una selezione di birre pensata per far contenti tutti,

dai fan delle classiche alle papille piu curiose.

Weissenoher Pils 0,25cl €3 0,40c¢cl €5,5
(Franconia - Germania)

la nostra birra bionda di fiducia, beverina e dissetante. Sempre lei,
sempre buona

Guinness Pinta 0,5¢cl € 7
(Dublino - Irlanda)

la regina delle stout. Cremosa, scura e perfetta per chi ama i
sapori intensi

Birra artigianale
Pinta 0,5¢cl € 7
del momento

ci piace cambiare spesso e proporre il meglio della scena
brassicola italiana.

Chiedi al nostro cameriere cos’abbiamo oggi: potresti scoprire la
tua nuova birra

Real Ale inglese a pompa

(Bakewell - Inghilterra) Pinta 0,5¢cl € 7

direttamente dal birrificio Thornbridge, servita a pompa come da
tradizione britannica.

Una chicca per veri intenditori (e anche per chi ha voglia di
provare qualcosa di diverso)

Ecco i birrifici con cui abbiamo il piacere (e I’orgoglio) di lavorare:
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MOCKTAIL

ALCOL FREE COCKTAIL
Rose Lemon Spritzer €5

Pompelmo rosa, miele, tonica

San Francisco €5

Lime, granatina, arancia, ananas

BIBITE
ANALCOLICHE

SOFT DRINK

Acqua €1,5
Naturale, Frizzante

Coca cola € 3,5
Bibite “Macario” € 3,5

Aranciata, chinotto, gazzosa, the
limone/pesca

Bibite “Goldberg” € 3,5
Tonica, lemon, Ginger Ale/beer,

Pink-Soda

Bibite “Galvanina” € 4
The verde, cedrata

Red Bull € 4
Aperitivi Analcolici € 3,5

Festivo Portofino, crodino, San bitter

CAFFETTERIA

Caffe € 1
Caffe corretto € 1,5
Decaffeinato / Orzo € 1

The Caldo € 4



MENU TAGLIERI E CROSTINI

Le nostre proposte nascono da una accurata e appassionata selezione dettata

dalla nostra ultra vent’ennale esperienza del settore.

Ogni tagliere &€ un viaggio tra le regioni d'ltalia e Stati europei, con salumi e

formaggi artigianali accompagnati da condimenti e pane caldo.

ALCUNI DEI NOSTRI PRODOTTI PREFERITI

(il tagliere misto non sempre ha gli stessi prodotti, ma varia giornalmente in base alla nostra selezione e alla stagionalita)

AFFETTATI

Crudo di S. Daniele
“Bagatto”

Jamon lberico 100%
Bellota

Mortadella Gloriosa
al tartufo

Capocollo di
Martina Franca

Noce di Wagyu
Carne Salada

Cotto al tartufo

Tagliere di affettato e formaggi misto

Prezzo a persona

FORMAGGI

“Smooking” erborinato di
Latteria D'Aviano

Stravacco Morlacco

Piccolo fiore di bufala
al tartufo

Pecorino al peperoncino
" "
Il Forteto

Robiola fresca
“Roccaverano”

Crutin al tartufo
“Beppino Occelli”

Tagliere Patanegra 120gr ca.

Prezzo al piatto

Crostino

CONDIMENTI

Mostarda di cipolla
“Luccini”

Puntarelle alla crudaiola
Carciofi a spicchi
Peperbuoni al tonnetto

Pomodorini semi
disidratati

Cipolle borretane glassate
all” aceto balsamico

Burro al tartufo d'estate

€ 12

€ 20
€3

Alcuni ingredienti potrebbero comportare |"aumento del prezzo di €1

Vi invitiamo a scoprire la nostra proposta, chiedendo ai nostri camerieri quale

tipologie di salumi e formaggio abbiamo oggi per voi

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile consultare I’apposita

documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio



